sweet food

Zum Nachmittagskaffee oder als siiBer Abschluss,
unser hausgemachtes , Sweetfood™ ist immer eine Siinde wert!

Mousse au chocolat®t 750€

Panna cotta®t 690¢€

Tiramisu 7,50€

Dessert-Variation fiir 2 Personen 11,506
Portion Sahne 100¢

Kuchen aus der Vitrine Stiick ab 4,50€

kaffee, tee & ..

Kaffee Greme® 2.90€
Kaffee Creme entkoffeiniert 2906
Cappuccino’ 3,406
Café au Lait®8 3906
Latte Macchiato5¢ 3906
Latte Macchiato flavoured ¢ 4906
mit Flavour nach Wahl

Espresso® 2506
Doppelter Espresso’ 4506
Espresso Macchiato5¢ 2,906
HeiBe Schokolade® 340€

cocktails

Mojito Limette, Rohrzucker, Rum

Piiia Colada Rum, Ananassaft,
Cream of Coconut, Sahne

Long Island Iced Tea 3> Tequila, Vodka,

0,315 2ka0E
0,31 A&t 2haiiy

Rum, Triple Sec, Gin, Zitronensaft, Cola 031 1,506
et CramotCopnit s~ 031 1508
\grrlgg:mjllo Limette, Rohrzucker, 03l | 5606
Virgin Colada Ananassaft, 091 B5e

Cream of Coconut, Sahne

alkoholfreie getranke

Afri Cola '35 / ohne Zucker 356 [ 0331 3506

Bluna Orange' / Zitrone? F.0331 350
Bluna Mix 35 FI. 0,331 3506
loona A.0251 3506
Bitter Lemon, Tonic Water®, Ginger Ale

loona wineralwasser 0251 2806
Feinperlig F.O51 1506
loona Wineralwasser F.0251 2806
Naturelle F.O751 1506

all I need j

€IS eis haby! e Susert

Waldheeren-Bechert& Waldbeersorbet
mit frischen marinierten Waldfriichten und Sahne 6,90€

Karamell-Becher®& Schokoladeneis mit Karamell-
popcorn, Karamellsauce und Sahne 6,906

Vanilleeis'¢€ mit Schokoladensauce und Sahne 6,50€
Gemischtes Eis®¢ mit Sahne 5,90€

Eiskaffee®C& mit Vanilleeis' und Sahne 5,40€
Eis-Schokolade5¢8 mit Vanilleeis' und Sahne 5,406
Eine Kugel Eis't6 200€

\‘_’//D 1406

Schokolade flavoured®

HeiBe Schokolade mit Flavour nach Wah!

Schokmok>5¢ 410€
HeiBe Schokolade, Espresso und Sahne

HeiBe Zitrone 3,70€
Rooihos Latte 4406

Rooibos-Vanille-Tee mit heiBem Milchschaum
und Vanillesirup

Teesorten von Pure 2906
Klassik Schwarzer Tee, Darjeeling, Earl Grey, Friichtetee,
Griiner Tee Lemon, Kamille, Krdutertee,

Pfefferminze, Rooibos Orange & Karamell

Frischer Minztee 3.90€

: Flavours:

. Amaretto, Haselnuss, Karamell,
I Kokos-Sirup, Macadamia,

: Vanille oder weiBe Schokolade 1,00€

4

_ Tinto de verano
l-ther-Karaﬁe, Rotwein, Sprite, Orangen
Zitronen, Eiswirfel 18,906 ’

infused water

vital & erfrischend - zuckerfrei - 1-Liter-Karaffe
Tafelwasser 9.90€ - Mineralwasser 13908
wahlweise mit:

¢ Heidelbeeren, Johannisheeren, Erdbeeren,
Himbeeren, Minze

€ Vitamin C-Kick - Limetten, Zitronen,
Orangen, Ingwer, Zitronenmelisse

€ Himbeeren, Heidelbeeren,
Zitronen, Orangen, Minze

@ Gurken, Rosmarin, Basilikum,
Heidelbeeren

Zum Nachfiillen:

Tafelwasser + 5,506 - Mineralwasser + 8,906

ere

‘
@, L1 mit Farbstoff

safte & co.

Orangensaft 021  480€
frisch gepresst

IR Gifte & Nektare 021 3206
Valhlnger Orange, Apfel, Banane, Kirsch, Ananas,
A 4 Johannisheere, Pfirsich, Rhabarber,
Maracuja

Fruchtschorle 041 460
Orange, Apfel, Banane, Kirsch, Ananas,
Johannisheere, Pfirsich, Rhabarber, Maracuja

Eis-Tee 041  380€
Zitrone oder Pfirsich

031 3400 (== Warsfeiner» 10331 3506

051 540€ Alkoholfrei

gzg : gigg tut gut Malztrunk? F#0:331: /3,508

b Fasshrause? FEB38 =" 3506
@ A Weisshier Hell 051 5,506 s ’ {
c“ﬂ WWMWEE“@ oder Alkoholfrei Zitrone oder Holunder
aperitif
Aperol' Spritz! 021 6:90€ Martini Bianco! 5¢l  400€
Hugo! mit frischer Minze 021 690 Sherry! medium oder dry Gidited.008
Hugolina! alkoholfrei 021  690€ Campari' Orange 021  550€
Lillet Wild Berry 021 6306  Prosecco! F.0751 28008
Glas Sekt! 011 4006  Mogt& Chandon F.OJ51 89,006
Brut Imperial
sanft  nitter
Tequila Gilver / gold) 2¢l  300€ Molinari Sambuca 2k ;- 13,006
Gordon’s Dry Gin 2ol oS Hle Grappa 2¢l 3508
Absolut Wodka 2cl 3008 Ohstler 2¢l 3508
Ouzo 13 2¢l  3,00€ Williams Birne 2¢l 3506
Sliwowitz 2¢k 300 Fernet Branca 2¢l 3008
Bailey’s Irish Gream¢ 4el 4008 Jagermeister 2¢l 3008
Batida de Goco 2c¢l 3,008 Ramazzotti 2¢l 3006
Amaretto 2" =300g Averna 2¢l 3008
Bacardi light dry 2¢cl 3,008 Malteser Kreuz 2¢l - .:3008
a

whiskey & cognac
Johnnie Walker Red Label el 5508 Oshorne Veterano 4¢l *5R06
Jack Daniel’s 4el 6508 Vecchia Romana 2¢l 3008
Jim Beam 4el 5508 Remy Martin VSOP 2¢l 4508
Chivas Regal 4¢l 6506 Ashach Uralt 2¢l 3006

mit 4 ¢l Spirituose im 0,2 | Glas

= Liehe Giste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte.

5 koffeinhaltig 9 Nitritpkelsalz

13 mit Phosphat

2 mit Konservierungsstoffen 6 mit SiiBungsmittel 10° chininhaltie : 20 Pfanne ist heiB
3 mit Antioxidationsmittel 1 geschwefelt 11 Steinobst kinnte Reststeine enthalten .35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
4 mit Geschmacksverstirker 8  geschwirzt 12 InFischfilets kinnten Reste von Gréten enthalten sein Sonstige Verbraucherhinweise:sind beim Personal einzusehen.
Allergene & Kennzeichnung
1. Glutenhaltiges Getreide/ A 6 Soja/-erzeugnisse F 1 Sesam/-erzeugnisse K
erzeugnisse i alle Sorten Sojabohnen u.a. Sesamdl, Sesammehl, Sesamsamen
Rg-RA' We'zel{“igz Hf”"xgzﬁ”f’ 7. Milch/-erzeugnisse G 12 Schwefeldioxid und Sulphite L
RN, e einschlieBlich Laktose alle Milchprodukte in Konzentrationen von mehr als
2 Kreé)st)tlerstra][-erz%ugnllssg o B 8. Schalenfriichte (Niisse)/ H E]mg/kTg mll(ermb ntlg{l Sct;wefgldmx\;g._
u-. Krebse, Srimps, Garmelen, Scampi, Hummer. “erzeugnisse. ua. Hi Mandeln, H2 Haselnisse, a.inTrockenobst, Tomatenpiree, Wein
3. FEier/-erzeugnisse C H3 Walniisse, H4 Pistazien, H5 Cashewkerne 13.  Lupinen/-erzeugnisse M
al.le Eiersorten . 9. Sellerie/-erzeugnisse I lLJ.a.'LupilgenmethI,tLupinenproteine,
4. Fische/erzeugnisse D Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie sl :
alle F|s“cha|1en. (ua. auch.Anchmns, Kaviar) 0. Senf/-erzeugnisse Js el WelscL1t|ekre/-':1erz$]ulgnAsste N
5. Erdniisse/-erzeugnisse E u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver, Senfkarner fLE LGRS (L MUSCTIE T AUSIET,

alle Erdnusssorten

Trotz sorgfaltiger Deklaration der allergenen Zutaten in unseren Speisen konnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden.

Tintenfische, Calamares

brot frisch, lecker, anders

Bruschetta

Classico* Tomaten, Zwiebeln 7,906

Tonno*® Tomaten, Zwiebeln, Thunfisch 8,90€
Formaggio& Tomaten, Zwiebeln, Mozzarella 8,90€
Serrano* Tomaten, Zwiebeln, Serranoschinken 9,906

Pimentos de Padron
gebratene griine Paprikaschoten 4506

Marinierte Oliven

in Krauter eingelegte griine
und schwarze Oliven 4,006

Aioli*® mit gegrilltem Schlosshrot 4.50€
Chicken Wings frittiert, pikant gewiirzt 5,506

Garnelen® in Knoblauch-Qlivens
mit frischen Kriutern 650 ivengl

Serrano
luftgetrockneter spanischer Schinken 6,508




appetizers

Warmer Hirtenkése€ in Alufolie serviert,
mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika 10,506

Geflimmter Ziegenkise®
im Honig-Mantel auf Rote-Beete-Carpaccio 11,506

Beef-TatarAtP wiirziges Tatar aus feinstem Rinderfilet, Ei,

Zwiebeln, Kapern, Sardellen und gegrilltem Schlossbrot
-100g 16,80€ oder - 160g 24,80€

Gambas MediterranB' Gamba mit frischen Kriutern
und Knoblauch in WeiBwein-Tomatensauce 14,90€

Beef Carpaccio® Hauchdiinne Scheiben vom Premium-
Rind, Parmesan, Balsamico, Olivendl, Salat-Bouquet 14,90€

Lachs-Tatar®6 Tatar vom norwegischen Fjordlachs mit
Avocadowiirfeln und Wasabicreme 14,90€

Vitello Tonnato®¢ diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit
Thunfischsauce und Kapern 12,906

Schloss-Schlemmerplatte*2¢

und Aioli mit Schlossbrot 44,006

hest of street & soul food

Wir servieren alle unsere Burger

mit Wildblattsalat, Tomaten, Gurken, Rotkraut
und Zwiebeln, dazu unsere legendaren

Fritten sowie hausgemachtes Ketchup

Schloss Rasti BurgerAt& 200g gebratenes
Beef Patty, Schweizer Rosti, Bacon®, Cheddar, Tomatensalsa,
Gurkenrelish 18,906

Schloss Cheddar Cheese Burger*t¢ 200g gebrate-
nes Beef Patty, Cheddar, Tomatensalsa, Gurkenrelish 16,906

BBQ Jalapeno BurgerAt&' 200 gebratenes Beef Patty,
Bacon?, Schmorzwiebeln, BBQ-Sauce,
eingelegte Jalapenos 16,906

Pulled Pork BurgerAt&! 150g zerzupftes Schweine-
fleisch, gesmoked, Schmorzwiebeln
und Craft Beer Sauce 16,90€

Beyond Veggie Burger & gehratenes Soja-Patty,
Kressemajo, Avocado, Tomatensalsa 16,90€

Crispy Chicken BurgerAc&
200 g knuspriges Cornflakes-Hahnchenpatty,
und Aioli 16,.90€

heisses

Vitello Tonnato, Carpaccio, Garnelen, Ziegenkése auf
Rote Beete, Pimentos, Chicken Wings, Serrano-Schinken

zum léffeln

RinderconsomméA® mit Gemiise
und GrieBnockerl 6,50€

TomatencremesuppeA€ mit QuarkkliBchen
und Krduter-Sahnehaube 6,506

SiiBkartoffel kiisst Ingwer8& SiiBkartoffelcremesuppe
mit einem Hauch von Ingwer, mit Garnelen 7,506

hest for kids

Kleiner Schloss-Salatteller
mit Hahnchenbruststreifen 8,906

Hahnchenschnitzel Wiener Art“A¢ mit Fritten
und hausgemachtem Ketchup'- 8,906

Nudel-NestAC& hausgemachte Fettuccine
in Tomatensauce 7,906

Kids Schloss BurgerA® mit Fritten
und hausgemachtem Ketchup 9,90€

[-4

Persone

Pulled Pork XXL A (2509)
zerzupftes Schweinefleisch, gesmoked
mit Fritten, Schmorzwiebeln, Rotkraut ’

Salat und Craft Beer Sauce
pro Person 18,90€

Salmon Fish BurgerAc-0&
gebratenes norwegisches Lachs-Patty,
Wasabi-Mayonnaise 18,906

Triiffel BurgerAc&
unser bestes 200g Beef-Patty mit Triiffel-Mayonnaise
und Triiffelpaste 18,90€

Make it BIGGER
Extra Patty 200g

Extras
Extra Cheddar

Extra Bacon
Lwiebeln oder Schmorzwiebeln

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwSt.

gr unzeu gs
super frisch & super healthy

Schloss-Salat Wildblattsalate, Kirschtomaten, Gurken,

Paprika, Radieschen, mit Himbeer-Balsamico-Dressing
-Klein 6,506 - groB 9,50€

On Top

Maispoularden-Streifen 6,50€ | Rindersteakstreifen 9,506
Bacon 4,506 | Ziegenkidse® 6,006 | Garnelen® 7,506
Thunfisch® 4,50€ | Serrano 6,50€ | Avocado 4,506
Mozzarella® 4,506

Yuwery! 5

best of classic

Wittringer®' 300g saftiges Hacksteak mit Schmor-
zwiebeln, BBQ-Sauce, Fritten und Schloss-Salat 18,90€

Hirte®' Hacksteak gefiillt mit Hirtenkése, dazu Fritten
und Schloss-Salat 18,906

Rinderroulade  Klassisch8' mit Senf,
Gewiirzgurke und Speck? gefiillt, dazu Kartoffel-
stampf und Schloss-Salat 22,906

Ritter-Steak®& 300g durchwachsenes
Schweineriickensteak mit Pfeffer-Sauce, Bacon?,
Rosmarinkartoffeln und Schloss-Salat 19,90€

Kalbsleher€ aus der Butter-Pfanne mit Schmorzwiebeln,
Kartoffelstampf und Schloss-Salat 22,906

Liiricher® Kalbsgeschnetzeltes, mit Champignons und
Krdutern in WeiBweinsahnesauce, dazu Schweizer Rosti und
Schloss-Salat 22,9506

hest of the rest

HahnchenspieB' gegrillte Hihnchenbrust am SpieB, mit
BBQ-Sauce, dazu Fritten und Schloss-Salat 18,906

Schloss Steak-Teller®' Rumpsteak, Kalbssteak
und Maishahnchenbrust vom Grill an Pfeffer-Sauce,
dazu Ofenkartoffel mit Sauercreme und Schloss-Salat 26,90€

Surf & Turf8C&!L 180 argentinisches Premium-Rinderfilet
und Gambas auf Mediterrane Art, dazu Kartoffelgratin
und Schloss-Salat 38,90€

Land & Meer8!' Hihnchenbruststreifen
und Garnelen, mit Paprika und Zucchini, in Krauterknoblauch-
Sauce mit Kartoffelstampf und Schloss-Salat 23,906

.o Chef Salat®

unter Salatteller mit Pimentos, gegrillt

Garnelen und Streifen vom Premﬁm%-lBeg?
19906

flSh and seafood

Salmonfilet? Lachsfilet” auf der Haut gebraten

mit Spinat und Rosmarinkartoffeln,
dazu Basilikum-Sahnesauce 23,906

Gamba PfanneBCS! mit frischen Krdutern und
Knoblauch, in WeiBwein-Tomatensauce, dazu Spinat und
Kartoffelgratin 29,90€

Fischteller Alt Sylt“BD6L | achsfilet?,
Gambas in mediterraner Sauce, mit Spinat
und Rosmarin-Kartoffeln 31,.90€

=

Stroganoff€ Rinderfiletspitzen mit Champignons und

Gewiirzgurkenstreifen in Senf-Rotweinsauce, dazu Schweizer
Rasti und Schloss-Salat 26,906

Wiener SchnitzelA¢ mit Fritten und Schloss-Salat

-vom Schwein 14,906
-vom Kalb 22.90€
-von der Hahnchenbrust 15,90€

Gaudi®' Schweineriickensteak gefiillt mit Gouda',
auf Pfeffersauce, dazu Fritten und Schloss-Salat 19,90€

Der Hanker' SpieB vom Premium-Rind mit Pfeffer-Sauce,
Fritten und Schloss-Salat 25,906

Romeo und Julia®' Medaillons vom Rinderfilet und
der Maishahnchenbrust mit BBQ- und Pfeffer-Sauce, dazu
Rosmarinkartoffeln und Schloss-Salat 30,90€

____________________________________________________

. _Oxenfetzen“ &' die zartesten Rinderfiletspitzen

zwischen Wittringen und Texas

180g feingeschnittenes Premium-Rinderfilet kurz angebra-

ten, mit Zucchini, Paprika in pikanter Tomatensauce,
dazu Kartoffelstampf und Schloss-Salat 26,90€

____________________________________________________

the better beef steaks..

Argentinien  Premium r ind
Ganzjahrige Weidehaltung auf Kréuter-

und Wiesengriinden der Pampa verleihen den Steaks ihre
festere Struktur und den charakteristischen Geschmack.

Rumpsteak ohne Fettrand  220g 20,506
320g 30,50€
Filet 220g 26,50€
320g 39,506

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht vor dem
Grillen.

Ritter Schlachtplatters.
Rind, Schwein, Hack, Hahnchen ung
Bac0n9, dazu Schmorzwiebeln, Cham.
pignons, Fritten, BBQ- ung Pfeffersauce
54,006

BEILAGEN: Pfannengemiise 4006 Saucen: je 3006
Rosmarin-Kartoffeln 400¢ Champignons 4006 Pfeffer-Sauce'
Kartoffelgratince 450¢ Spinat 4,00€ BBQ-Sauce
Fritten 4,00¢ Schmorzwiebeln 3506 Knoblauch-Tomatensauce'
SiiBkartoffel-Fritten 500¢ Beilagensalat 400¢ Basilikum-Sahnesauce'
Ofenkartoffel® mitSauercreme Dip550c  Hausgemachte Krauterhutter® 2006 pceo) cahnesauce!
Risti 4006 Majo®, Ketchup'* je100€
Kartoffelstampf 400¢ Aioli Dip® 2,006 Portion Brot 300¢

Sour Cream Dip ¢ 2,00€ Verpackung 050€

best of pasta

Linguine Gambaretti*Bc!
Bandnudeln mit Garnelen und Spinat
in frischer Krauter-Knoblauch-Tomatensauce 16,906

Linguine a Pepe verdeAct
Bandnudeln mit Rinderfiletstreifen und
griinem Pfeffer in Sahnesauce 16,90€

Linguine TartufataAct!
Bandnudeln in Olivendl, mit Triiffelpaste
und geriebenem Parmesan 17,906

The
BUTCHER
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Wie sollen wir Ihr Steak grillen?
Englisch: blutig gegrillt -
Medium: rosa gegrillt
Well done: durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch uBern,

wird hr Steak Medium - rosa gegrillt.

..and more!

Franzisische Maishahnchenbrust
am Fliigelknochen gegrillt, dazu Ofenkartoffel mit Sauercreme,
BBQ-Sauce und Schloss-Salat 22,906

Iberico Pork Chop 3L0W cogyep
gegrilltes Carrée vom iberischen Schwein, )
mit Kartoffelgratin, Krauterbutter
und Schloss-Salat 26,906 :

= SChWein gpant:
Lamb Chops ey

Lamm-Carrée vom neuseelandischen Weidelamm, mit
frischem Knoblauch und Rosmarin gegrillt,
dazu Spinat und Rosmarin-Kartoffeln 28,906

Gnocchi VeggieAct
mit Ricottafiillung und Paprika, Zucchini in
Basilikum-Sahnesauce 15,906

Gnocchi Sorentinarté
mit Ricottafiillung, Champignons und
Hahnchenbruststreifen in fruchtiger Tomatensauce 16,906

Gnocchi ZiganteAc6
mit Ricottafiillung in
Triiffel-Sahnesauce 17,906





